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DOMATESLI PILAV

Malzemeler :

Pilavlik Piring 1 Kg

Tuz

Pilavlik Piring 800 MI

Karabiber

Komili Riviera zeytinyad 1/2 Su Bardagi
Sogan (ince kiyilmig)

Rendelenmis Domates 600 Gr

YAPILISI:

1- Pirinci ayiklayin. Bir kaba koyup Uzerine 4-5 parmak asacak kadar ilik tuzlu su ilave edin. Pirinci bu suda 1
saat dinlendirin. Nigastasini atmasi igin pirin¢leri birka¢ kez yikayip stizin.

2- Et veya tavuk suyunu bir tagim kaynatin. Tuzunu ve karabiberini kontrol edin.

3- Tencerede 4 corba karigi Komili Riviera zeytinyadini kizdirin. Zeytinyad kizinca soganlari atip,
pembeleginceye kadar kavurun. Rendelenmig domatesleri ilave edin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayin. Kaynar
et suyunu katarak iyice kangtirin ve bir tagim kaynatin. Ince bir slizgegten temiz bir tencereye stizlin.

4- Domatesli et suyunu bir kez daha kaynatin. Pirincleri ilave edip karigtirin. Harli ateste piringler suyunu biraz
cekip gdz gdz oluncaya kadar pisirin.

5- Kalan margarini bir kapta eritin. Pilavin Uzerine gezdirin. Atesi kisip, tencerenin kapagini sikica kapatin. Pilavi
kisik ateste istenilen dirilige gére 10 dakika pisirin. Atesten alin. Yag kizinca tencereye pirinci katin, kanstirin ve
kapagdini kapatin. Atesi kisip pilavi yaklasik 15 dakika piringler iyice suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Atesten
alin.

6- Pilavi demlendirmek igin tencerenin kapagdini acip agzina yagh kagit koyun ve kapagi kagidin Gzerine kapatin.
Pilavi bu sekilde yaklasik 20 dakika dinlendirin. Bir kez karigtirarak servis yapin.
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