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DOMATESLI PILAV

Malzeme

- 75 g (5 ¢orba kasigi) Sana 125 g
- 1 blyUk sogan

- 450 g konkése domates

-Tuz

- 400 g (2 su bardagi) piring

Hazirlanisi

On hazirlik olarak et suyunu bir tagim kaynatip sicak olarak bir kenarda saklayin. Soganlari ince ince dograyin.
Pirinci ayiklayin. Bir tencereye koyup Uzerine 4 parmak asacak kadar ilik su katin. 2 ¢orba kasidi tuzu katip, bir
kez karistirdiktan sonra birkag saat bir kenarda dinlendirmeye birakin. Pirincin suyunu stizdirip, nisastasini
tamamen atmasi igin en az 3-4 defa yikayip tekrar stizdrin.

Bir tencereye 1 ¢orba kasigi Sana'yi eritin. Yag kizinca soganlari ilave edip, hafif pembelesinceye kadar
kavurun. Konkase domatesi ilave edin. Domatesler iyice suyunu verene kadar ara sira karigtirarak pisirin. Sicak
et suyunu ilave edin. Tuzunu ayarlayin. Bir tagim kaynatin. Tenceredeki karisimi tel siizgegten gegirin, stizdrin.
Son bir kez daha bir tasim kaynatin.

Domatesli et suyu kaynar kaynamaz pirinci ilave edin ve karigtirin. 2-3 dakika harli ateste kaynatin. Atesi kisin.
Ufak bir kapta kalan Sana'yi eritin. Eritilmis Sana'yi pilavin Gzerine dokup, pirinci bir kere daha karigtirip,
tencerenin kapagini kapatin. Pilavi agir ateste 5 dakika pirin¢ler suyunu ¢ekip g6z géz oluncaya kadar pisirin.
Kapagini agarak pilavin tzerine bir yagh kagdit veya bez értiin, tekrar kapagi kapatip bir kenarda pilavi 20 dakika
demlenmeye birakin. Demlenmis pilavi son bir kez daha karistirip, dnceden isitiimig tabaklara aktarip, sicak
servis yapin.
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