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DOMATESLI PILAV

2 su bardagi piring

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

3 su bardagi olgun domates ya da 1 su bardadi domates suyu
Tuz

Karabiber

Domateslerin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini gikararak rendeleyin. Pilav tenceresine yag koyup domates suyu,
ya da rendesini ilave edin ve birlikte pisirin. Pilav suyunu 8l¢Ull olarak ekleyip tuz atin ve kaynamasini bekleyin.
Bir tasim kaynadiktan sonra islatilarak yikanip stiziiimis pirinci salin. Sade pilavda oldugu gibi pigirin.

Kavurma y6ntemini tercih ediyorsaniz, yagla pirinci kavurun, kaynar suyu ekledikten sonra domates suyu, ya da
cekirdekleri ¢gikarilmis rendelenmis domatesleri koyup pisirin. 15 dakika dinlendirip karigtirin ve sicak servis
yapin.

Not: Domates suyu kullandiginiz takdirde pisirme suyunu 1 bardak azaltin.
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