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DOMATESLI PILAV

3 corba kagigI margarin
2 su bardag piring

2 domates

3 bardak su

Tuz

Pirincleri ayiklayip bir tepsiye koyun, Gzerlerinde ilik su gezdirin. Bir gorba kasigi tuz serpin, ununu salincaya,
sisinceye kadar dinlenmeye birakin. Su soguyuncaya kadar gegen siirede yagi eritip rende domatesi pigirin.
Domates yoksa, salga da kullanabilirsiniz.

Tuzunu ve suyunu koyup kaynatin bu arada pirinci bol suyla, yikayip siizlin ve kaynayan suya katin, biraz
karistirin. Daha sonra atesin altini kisin, suyunu ¢ekinceye kadar, dibini tutturmadan pigirin. Bir havlu pecete
gecirdginiz tencere kapagini kapayip cok kisik ateste 20-25 dakika demlenmeye birakin. Karistirip servis yapin.

ML® Sehriyeli Dom li Pilav icin tiklayin
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