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DOMATESLI PILAV

https://cook.com.tr

Domates 5 Adet

Sofra Tuzu 1 Cay Kasigi

Baldo Piring 2 Su Bardag

Tereyadl 3 Yemek Kagigi

Sivi Yag 1 Kahve Fincani

COOK lle Dondurulmus Et Suyu 3 Su Bardag!

2 su bardag baldo pirinci sicak suya yatirip en az 1 saat bekletin. Pilavi pigireceginiz zaman, suda beklettiginiz
pirinci soguk suda iyice yikayip bol bol durulayin. Durulama igleminde, pirincin beyaz unlu suyundan iyice
arinmasina dikkat ederek, 4 - 5 kez yikayin. Diger tarafta, yayvan bir pisirme tenceresinde tereyagi ve siviyagi
eritip, Uzerine rendelenmis domatesleri ekleyip, domatesler iyice suyunu ¢ekene kadar pisirin. Domatesler
pistikten sonra 3 su bardagi COOK ile dondurulmus et suyunu ilave edip, iyice ¢6zulUp kaynamasini bekleyin.
Tenceredeki domatesli et suyu kaynadigi anda bolca yikanip, sizdirllmuUs pirinci kaynayan karisima ilave edin.
5 dakika kadar yUksek ateste kaynatip, daha sonra en kisik ateste pisirin. Piringler iyice suyunu ¢ektigi anda
tencerenin altini kapatip, Gzerine havlu kagit 6rttip demlendirin. 15 dakika kadar demlendikten sonra,
tenceredeki pilavi, biyik, ince uclu bir ¢atalla (tercihan 3 uglu blylk tahta ¢atal), piringleri ayirarak birbirine
yapistirmadan, havalandirarak karigtirip servis yapin.
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