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DOMATESLI PILAV

Tugrul Savkay

450 gr. baldo pirinci (2 su bardagi)
400 gr. domates (4 orta boy)

1 It. et suyu (4 su bardagdi)

Tuz -150 gr. tereyadi (10 ¢orba kasig)
Taze ¢ekilmis karabiber

Pirinci ayiklayin. Soduk su ile U¢ su yikayip bulanik, nisastali suyunu dékun. Yikama suyu berraklasinca pirinci
bir sizgece ¢ikarip stizdrin.

Domatesleri kaynar suya birkag saniye batirip gikarin, kabuklarini soyup ikiye boliin ve sikarak gekirdeklerini
aylklayin. Ince ince dograyin Tencerede et suyunu bir tasim kaynatip dogranmis domatesleri igine atin ve iki
tasim kaynatin. Tuzunu ayarlayin. Domatesli et suyu kaynayinca pirinci salin ve atesi kisin. Kapagini kapatip
piringler suyunu ¢ekinceye kadar yaklasik 15 dakika pisirin.

Bir tavada tereyagini eritin. Yag kizinca pigmis piringlerin Gzerine bosaltip tencerenin kapagdini kapatin. Kisik
ateste 10 dakika daha pisirip, pilavi atesten alin.

Pisen pilavi 10 dakika dinlenmeye birakin. Tahta bir kagikla, piringleri ezmemeye 6zen gdstererek pilavi
karistinin. Tabaklara bosaltip Uzerine karabiber serperek servis yapin.
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