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DOMATESLI PILAV

1 su bardag piring

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

2 adet orta boy domates, rendelenmis

1,5 su bardagi igme suyu (tavuk veya et suyu da olur)
Tuz, karabiber

1-2 dal dereotu

Pirinci 1 cay kasigi tuz ve limon suyu ilave edilmis ilik suda 20 dakika bekletin.

Daha sonra akan suyun altinda birkag kez yikayip siiztn.

Tereyagi ile sivi yagi tencerede isitip rendelenmis domatesler ile pirinci strekli karigtirarak yaklasik 5 dakika
kadar kavurun.

Sicak suyu, tuzu ve karabiberi ekleyin. Orta ateste, birkag tasim kaynatin. Daha sonra tencerenin kapagini
kapatin. Atesi kisin. Suyunu ¢ekene dek pisirin.
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