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DOMATESLI PILAV

https://yemek.name

2 su bardag! piring

3 adet domates

3 su bardag sicak et suyu

2 yemek kasigi tereyagi

Tuz (et bulyon kullanacaksaniz tuz eklemeyin)

Pirincleri 2-3 su yikayip ilik suda Uzerine biraz tuz ekleyerek yarim saat bekletin.

Domateslerin saplarini ayirip yikayin.

Yikadiginiz domatesleri robottan gegirin.

Tencereye dnce tereyadini alip eritin, daha sonra domatesleri ekleyerek suyunu ¢ekene kadar kavurun.
Suyunu geken domateslere suyunu siizdiiginiz piringleri ekleyerek 2-3 dakika kadar kavurun.
Kavurdugunuz piringlerin Gzerine et suyunu ve tuzunu ekleyerek 1-2 kez karigtirin.

Once orta ateste sonra kisik ateste suyunu gekene kadar pisirin.

Ocaktan almadan énce bir kez daha karistirip tizerine bir kavlu kagit serin.

Kapagini kapatip 10 dakika dinlenmeye birakin.

Pilaviniz demlendikten sonra servise hazir.
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