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DOMATESLI PILAV

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag

2 su bardagi baldo piring (daha evvelden tuzlu sicak su ile islatiimig)
2 adet rendelenmis domates

2 ¢ay kasi§i tuz

3 su bardagi su

1 cay kasiginin ucuyla karabiber

3-4 damla limon suyu

Tencerede Bizim Yag[?]i eritiyoruz. Domatesleri ekliyoruz ve suyunu gekene kadar pisiriyoruz.
Tencereye su ilave edip 1-2 kere karigtirip tencerenin kapagini kapatiyoruz.

Kaynayan domatesli suya iyice yikanan pirincleri atarak tuz ve karabiberi ekliyoruz. Altini kisarak suyunu
tamamen ¢ekinceye kadar pisiriyoruz.

Altin kapattiktan sonra 10 dakika demlendirip sicak olarak servis yapiyoruz.

Not: ilk olarak domatesleri pigirin ki ¢i§ kalmasinlar.
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