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DOMATESLI PILAV

https://migros.com.tr

3 adet rendelenmis domates
1/2 su bardagi su

1,5 su bardagi baldo piring
1,5 kasik tereyagi

1 su bardag sicak su
Karabiber

Tuz

1. Yarim 6lcU su ile 2 dl¢u rende domatesimizi teflona alin.

2. Suyunu gekinceye kadar pisirin. (Suyunu gektikten sonraki 6l 1,5 bardak olacak)
3. Tereyagini pilavi pigireceginiz tencereye alin.

4. 20-30 dk 1lik suda beklettiginiz ve yikayip stizdiuguiniz pirinci ekleyip 1-2 dk kavurun.
5. Pismis domates rendesini ekleyin.

6. 1-2 dk daha kavurun.

7.1 bardak sicak suyu, tuzu ve karabiberi ekleyip pisirin.

8. Suyunu gektikten sonra 20 dk kadar bezle bohgalayip dinlendirin.
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