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DOMATESLI PIRING PILAVI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):

2 su bardagi pilavlik piring,

3 su bardagi et suyu veya su (tavuk suyu da olabilir),
150 gr tereyag,

3 iri domates,

yeteri kadar tuz.

Yapiligt:

Piring bir tepside ayiklanir. Sonra Ustlne pirinci értecek élgtide 1lik su konur. Su iyice sogu-yuncaya kadar
bekletilir. Pirincin suyu soguyunca dokulir ve duru bir su ¢ikincaya kadar piringlerin kirllmamasina 6zen
gbsterilerek avug icinde hafifce ovalaya ovalaya birkag defa soguk suyla yikanir. En sonuncusunda suyu iyice
sUzdurdlur. Bir tencereye yagin yarisi konur. Yag hafifce kizinca kabuklan soyulmus, ¢ekirdekleri gikariimig
kicUk kiguk dogranmis domatesler katilir. Domatesler iyice ezilinceye kadar karigtirilarak pisirilir. Domates
sal¢a halini alinca buna et suyu katilir. Tuzu serpilir. Sal¢cah et suyu kaynamaya baglayinca i¢ine yikanmig ve
suyu sUzdurdlmas piring atilir. Birkag defa karistirildiktan sonra tencerenin kapagi kapatilir ve pilav orta ateste
pismeye birakilir. Pilav pisince kalan yag kicUk bir tavada kizdirilir ve gezdirilerek pilavin tstline dokulUr.
Tencerenin agzina bir pegete ortlldikten sonra kapagi kapatilir ve pilav 5-10 dakika kadar kivilcim ateginde
veya ¢ok Kisik ateste demlenmeye birakilir. Pilav demlendikten sonra kevgirle sdyle bir karistirilir ve servis
tabaginda servis yapilir.
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