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DOMATESLI PEYNIRLI VE BAHARATLI MAKARNA

500 gr makarna

10 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

Sosu:

500 gr domates (kabuklari soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarilarak dogranmig)
1 corba kasigi zeytinyagi

1 sogan (ince dogranmis)

1 dis sarimsak (dévulmus)

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Baharat torbas:

4 sap maydanoz

1 fiske kekik

1 defne yapragi

Ustl igin:

60 gr (1/2 su bardagi) gravyer yada kager peyniri rendesi

Bitln sos malzemesini ve baharat torbasini orta boy bir tencereye koyup harli ateste kaynatiniz. Kaynayinca
atesin altini kisip 25-30 dakika, sos suyunu ¢ekip koyulasana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten indirip baharat torbasini ¢ikarip atiniz. Sosu bir kaseye stizip tadarak, gerekiyorsa biraz daha
tuz ve biber ekleyiniz. Sosun makarna hazir olana kadar sicak kalmasini saglayiniz.

BuyUk bir tencerede suyu ve tuzu harli ateste kaynatiniz. Atesin altini kisip makarnayi katarak 8-10 dakika,
makarna iyice yumusayana kadar pigiriniz. Tencereyi atesten indiriniz. Makarnayi kevgirden slziip tstlinden
sicak su gegirerek, isitiimig bir servis tabagina bosaltiniz. Yagi ekleyip, iki blylk kasikla makarnayi karistirarak
yagi yediriniz.

Once sicak tuttugunuz domates sosunu, sonra da peyniri makarnainn Ustlne serpip, hemen servis ediniz.
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