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DOMATESLI PEYNIRLI SUFLE (FRANSA)

Malzemesi:

175 gr. kasar peyniri

30 gr. tereyadi

3 ¢orba kasiJi un

175 gr. st

1 dis karanfil

4 sap maydanoz

4 ince sogan dilimi

1 cay kasigi dereotu

1 cay kasigi domates plresi
Tuz

Biber

4 yumurta (aklari sarilarindan ayrilmis ve yumurta aklari bir tutam tuz ile katilasana kadar ¢irpiimig)
Biraz hardal tozu

Hazirlanisi:

Tereyagini eriterek icine unu koyup, gdz gdz olana kadar karigtirip pisirin. Ama un kahverengiye dénismemeli.
Bu karisim kaynarken sit, karanfil, maydanoz, dereotu ve sodan dilimlerini i¢ine atin. Daha sonra karigtirarak
domates piresini ekleyin. En son olarak peynir, tuz ve biberi koyun. Ocagin tzerinden alin. Yumurta sarilarini
¢irpin, hardal tozunu i¢ine katin. Yumurtal karigimi bir ¢irpici ile sirekli ¢irparak peynirli karigima yedirin. Sufle
sivisini dnceden yagdlanmis bir sufle kalibina dékerek firinda 25 dakika kadar kabarincaya ve Ustl kizarincaya
dek pigirin.
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