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DOMATESLI PEYNIRLI KOY EKMEGI

2 yemek kasigi Tat Firinda Domatesli Ekmekdisti Harci
Susam

3 su bardagi un

2 su bardadi Sek Taze Kasar (rendelenmig)

250 mi Sek Sut

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi feslegen

1 tath kasidi kuru nane

1 paket kabartma tozu

75 gr Sek Tereyag!

Derin bir kaseye yumusamis tereyag, un, sit, rendelenmis kasar peyniri, kekik, kuru nane. feslegen, kabartma
tozu, Tat Firnda Domatesli Ekmekdstl Harcl, tuz ve karabiberi ilave edip yodurunuz, Hamur elinize yapismaya
devam ederse ele yapigsmayacak hale gelene kadar azar azar un ekleyebilirsiniz. Arzu ettiginiz boyda ekmege
sekil veriniz. Daha sonra ekmegin st tarafina bir bigak yardimiyla Tat Domates Firin Ekmek Usti siirlip susam
serptikten sonra ekmekleri tepsiye diziniz. Onceden 185 derecede isittiginiz firnda ekmekler kabarip
kizarincaya kadar pisirip sicak olarak servis ediniz.
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