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DOMATESLI KIS

Kis hamuru igin:

1,5 su bardagi un

Yarim su bardagi tereyagi

Yarim ¢ay kagigi ile tuz

2 yemek kasig ile buzlu soguk su

Uzeri igin:

1 su bardagi krema

1 su bardag: ile rendelenmis beyaz peynir
4 tane domates

1 yemek kasigi ile zeytinyagdi

1 tath kasiginda kimyon tohumu (ya da kekik)
1 dal biberiye

Yarim ¢ay kasigi tuz

Tart hamurunu hazirlamak ile ise bagliyoruz ; unumuzu ve tuzumuzu mutfak robotuna koyuyoruz.(hamur
aparatini takin)

KugUk parcalar halinde kestigimiz ve derin dondurucuda beklettigimiz tereyadi kUplerini de mutfak robotuna
ekleyin ve karigtirin.

Tart hamurumuz kiigUk topaklar haline geldigi zaman azar azar soguk su ilave edin ve yogurmaya devam edin.
Toparlanan hamurumuzdan birazcik alip , unladigimiz kagit Gzerine koyun ve lzerine bastirarak paketleyin.
Daha 6nceden hazirlamig oldugumuz kis hamurunu ortalama 26 cm boyutundaki yaglanmig tart kalibina
bastirarak koyun ve serin.

Kenarlarini tart kalibimiza uyumlu olmasi i¢in yukari dogru kaldirin.

Kremamizi tart kalibinin orta kismina dogru doklyoruz.

Beyaz peynirimizi rendeleyip yada ufalayip Gzerine serpin.

Daha 6nceden 200 derecede 1sitmig oldugumuz firmnimizda 30 ile 40 dakika arasinda pisiriyoruz.

Tartimizi renk aldiktan sonra firnimizdan ¢ikariyoruz.

Kimyon ve ince ince kiydigimiz biberiyeleri ekleyip 10 15 dakika kadar daha surekli kontrol ederek pisiriyoruz.
Son olarak firindan ¢ikardigimiz tartimizi bir miiddet oda sicakhiginda beklettikten sonra ilik bir sekilde sunum
yaplyoruz.
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