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DOMATESLI PEYNIRLI GALETTE

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamuru igin:

1,5 su bardagi un

75 gram tereyag!

3 yemek kasigi yogurt

1/2 paket kabartma tozu

1/2 gay kagigi tuz

Uzeri icin:

2 adet biyik boy domates

1 adet blyUk boy pembe domates
200 gram lor peyniri

2 dal taze kekik

4 adet feslegen yapragi

1/2 gay kagi§i tuz

1/4 cay kasig taze ¢ekilmis tane karabiber
Servisi igin:

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Hamurun hazirlanmasi igin éncelikle oda sicakliginda beklettiginiz tereyagini, yogurdu ve tuzu bir karigtirma
kabina alin.

Elenmis un ve kabartma tozunu ekleyerek, hamur toparlanip kivam alana kadar yogurun.

Mutfak tezgahiniza yagh kagit serin ve hazirladiginiz hamuru merdane yardimiyla yuvarlak bir sekilde agin; tart
tabani gibi ¢cok kalin olmamasina dikkat edin, ¢tinkl kenar kisimlari i¢c malzeme Uzerine kapatilacak.

Acillan hamurun Gzerine ¢atal yardimiyla kiigUk delikler agin.

BuyUk boy etli domatesleri halka halka dograyarak hamur tabanina dikkatlice dizin.

Taze kekik yapraklari, tuz ve taze gekilmis karabiber serpin.

Farkli bir aroma katmak igin feslegen yapraklari ve lor peyniri ile hazirladiginiz karigsimi hamurun Gzerine ekleyin.
Kenarda kalan hamur kisimlarini malzemenin Ustline kapatin ve izerine hafifge zeytinyadi gezdirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, hamur gevrek bir hale gelene kadar pisirin.

Finndan aldiktan sonra oda sicakliginda kisa bir slre dinlendirip dilimleyerek sevdiklerinizle paylasin.

Arzuya gore Uzerine tekrar zeytinyagdi gezdirebilirsiniz.
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