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DOMATESLI PEYNIR TATLISI

3 adet orta boy domates

250 gr. tuzsuz taze lor peyniri
1 su bardagi toz seker

3 adet yumurtanin aki

Tuz

1 corba kasigi sivi yag
Hamuru igin:

1 su bardagi un

1 adet yumurta

2 ¢corba kagsidi oda sicakliginda tereyagi
Tuz

Un, yumurta, tereyadi ve tuzu yogurun. Merdaneyle a¢ip yaglanmis firin kabinin kenarlarini da kaplayacak
sekilde icine yerlestirin. Lor peynirini ezin. Toz gekerden iki gorba kagigi ayirip kalanini lora ekleyin. Yumurta
aklarini bir tutam tuzla kar gibi olana kadar ¢irpin, lor peynirine katin, hamurun tzerine dékin. Uzerine halka
halka dogranmis domatesleri dizin. Sivi yag ve ayirdiginiz toz sekeri domateslerin Gizerine serpin. 190 derece
firnda pisirin.
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Fotograf "teksen" tarafindan génderildi. 13.09.2015
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