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DOMATESLI PATLICAN OTURTMASI

8 Kuguk patlican

4 Dilim kizarmig bayat francala,
3 Sogan

1 Bardak gravyer peyniri,
Yarim demet maydanoz

1 Dis sarimsak,

3 Corba kasigi sadeyag

4 Kati yumurta

4 Iri domates.

Tuz, biber

Patlicanlar yikanir, uzunluguna ikiye bélindr, 1 santim kalinhdinda i¢ birakarak bosaltilir, tuzlu kaynar suda
haslanir, sGzdlur. Alinan i¢ kaba kiyilir; tavada, ¢entilmis bir sogan yadda éldurilir, soyulmus ve iri pargalar
halinde kesilmis domatesler, tuz, biber, sarimsak, bagli birka¢ sap maydanoz konur, 15 dakika pigirilir, arada
sirada catalla domates parcalari ezilir.

Bagska bir tavada iki gentilmis sogan yagda 6ldarldr, pathcanlarin ici konur, tuz, biber serpilir ve patlicanlar pire
haline gelinceye kadar pisirilir. Sttte 1slatiimig, sikilmig ve ufalanmis francala dilimleri, kiyilmis maydanoz, kiiguk
kesilmis gravyer peynirini ekleyerek bir i¢ elde edilir, haglanmis ve stiziimus yarim patlicanlar doldurulur,
tepsiye dizilir, firnda 10 dakika Ustleri kizartilir, hazirlanmis domates salgasi dokdlir, kati yumurta dilimleri konur
ve maydanozla slslene"'k ¢ok sicak servis yapllir.
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