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DOMATESLI PASTIRMALI SANDVIC

4 dilim tam tahilli tost ekmegi

2 adet domates

1 tath kasidi tereyad

6 dilim pastirma

4 adet marul yapragi

Sosu icin:

1 yemek kasidi toz parmesan peyniri

3 yemek kasigi mayonez

1 dis sarimsak

1/2 cay kasig taze ¢ekilmis tane karabiber

Tost ekmeklerini gevrek bir hal almasi i¢in kizdirilmig yadsiz tavada 1-2 dakika kadar isitin. Ayri bir kenarda
bekletin.

Ayni tavada tereyagini eritin. Pastirma dilimlerini arkali 6nlii ters gevirerek renk alana kadar pigirin.

Ici sulu ve mevsiminde lezzetli olan domatesleri halka halka dilimleyin. Sarimsagi rendeleyin.

Mayonez sosu hazirlamak igin; toz parmesan peyniri, mayonez, rendelenmis sarimsak ve taze ¢ekilmis tane
karabiberi klicUk bir kapta karstirin.

Isitiginiz ekmek dilimlerinin i¢ kismina hazirladiginiz mayonezden siriin. Alt ve Ust kisimlarina birer adet marul
yapragini yerlestirin.

Domates ve pisirilmis pastirma dilimlerini de ekledikten sonra tost ekmeklerini kapatin.

Pastirmalarin donmamasi igin bekletmeden ilik olarak servis edin. Lezzetli bir atistirmalik olan bu tarifi
sevdiklerinizle paylagin.
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