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DOMATESLI OTLU PILAV

6 adet orta boy domates

2 su bardagi piring

3 dis sarmisak

5 gorba kasidi zeytinyagi

1 adet kesmeseker

1 cay kasigi karabiber

Yarimsar demet maydanoz ve dereotu
8 dal nane

Tuz

Pirinci tuzlu 1k suda 30 dakika dinlendirin. Stizlip sudan gegirin. Zeytinyadini pilav tenceresine alip kiyiimig
sarmisadi soteleyin. Uzerine kabuklar soyulup kiip dogranmis domates, kesmeseker ve tuz ilave edip, orta
ateste domates yumusayip suyunu birakana dek pisirin. Pirinci tencereye ilave edin ve kisik ateste yumusayana
dek pisirin. Ocaktan alip 5 dakika dinlendirin. Karabiber, kiyilmis maydanoz, dereotu ve nane ekleyip karistirin.
Ik veya soguk olarak servis yapin.
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