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DOMATESLI OMLET

2 adet domates

Yarim kuru sogan

1 dis sarimsak

25 gr margarin

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

3 adet yumurta
Ceyrek paket margarin

ince kiydiginiz kuru sogani margarin yaginda yumusayincaya kadar pisirin. Dévdigiiniiz sarimsag katip 1-2
sefer karistirin. Kabuklarini soyduktan sonra kugbasi kestiginiz domatesleri de sogana ilave edip orta isili ateste
koyu kivama gelinceye kadar pisirin. Yeterince baharati katip ocaktan indirin. Yumurtayla sade bir omlet
hazirlayip ortasina domates sosunu koyarak katlayin. Sicak servis yapin.
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