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DOMATESLI OMLET

6 adet yumurta

1,5 ¢orba kagidi margarin
Tuz

2 domates

Bir kaseye yumurtalari ve 1 tath kasigi tuzu koyarak, yumurtalari ¢atalla bes alti defa ¢irpin. Domatesleri kliglk
dograyarak yagsiz olarak bes dakika pisirin ve plre haline getirin. Soduttuktan sonra yumurtalara katin.. Diger
taraftan da yumurtalari icinde rahatga pisirebileceginiz bir tavaya 3 ¢orba kasigi margarin koyduktan sonra
yagin hafifce rengi dénlinceye kadar kizdirin. Yag kizinca sol el ile tavanin sapini tutun, sag el ile de az ¢irpilmig
domatesli yumurtalari tavanin tam ortasina dokerek, bir ¢catala derhal tavanin igindeki yumurtalarin dibini
kazircasina ¢ bes de&apos;a karistirin. Sonra da yumurtalardaki sulu hal kaybolana kadar tavayi sallayarak
omleti pisirin. Pisince, atesten alarak, omleti bir ¢atalla Uste dogru gevirerek ¢ parmak eninde sarin. Omletin
Ustline bir tabak kapattiktan sonra tavayi alt st ederek tabaga alin ve derhal servis yapin.
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