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DOMATESLI OMLET

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 adet yumurta

1 adet domates

1 yemek kasigdi tereyagi
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay bardagi kasar peyniri
2 yemek kagsigi beyaz peynir
Maydanoz

Domatesli omlet i¢in dncelikle domatesin kabuklarini soyalim ve ki¢lk kipler halinde dograyalim.

Ocaga aldigimiz tavaya tereyagini alalim ve eritelim.

Yag eridikten sonra dogradigimiz domatesleri ekleyerek tahta bir kasik veya spatula ile karistirarak domatesler
suyunu ¢ekinceye kadar pigirelim. )

Yumurtalari uygun bir kase igerisine kiralim. Uzerine tuz ekleyerek ¢irpma teli ile yumurtalari giizelce ¢irpalim.
Girptigimiz yumurtalari domateslerin Gizerine gezdirelim.

Kuguk kiguk dogradigimiz peynirleri de yumurtanin tzerine serpistirelim.

Son olarak rendelenmig kasar peyniri serpistirdikten sonra omletimizi 1-2 dakika kadar pismeye birakalim.
Uzerine birazda maydanoz serpistirdigimiz omletimiz servise hazir.
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