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DOMATESLI MISKET KOFTE

400 gr kiyma

1 adet ufak sogan

2 dilim bayat ekmek

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz
Kizartma yag
Domatesli sos icin:

5 adet domates

2 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

Sogan rendelenir diger malzemeler kstilir ve 3-4 dakika yogrulur. Misket blyUkliglnde kofteler yapilir. Az
yagda, teflon tavada kizartilir. Bu arada domates rendelenir, bir kaba konur. Uzerine tuz ve ezilmis sarimsak
eklenir, bir tasim kaynatilir. Kéfteler domatesli sosa katilir, birlikte 1-2 dakika pigirilir.
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