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DOMATESLI MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

2 Su Bardagi yesil mercimek

1 Su Bardag@ pilavlik bulgur

2 Adet knor bulyon

0,5 Yemek Kasigi domates salgasi
1 Tath Kagig1 Karabiber

1 Cay Kasigi tuz

2 Adet Domates

1 Avuc sehriye

1 Fincan aycicek yagi

0,5 Yemek Kasigi biber salgasi
50 Gr Sana Klasik Kase

Tencereye sivi yadi koyun. Sehriyeleri yada katip sarartin. Salgalar ekleyip kavurun. Ustine soyulup dogranmis
domatesleri ekleyip pisirin. Ayri bir kapta yesil mercimeg@i yumusayincaya kadar haslayin. Yikadiginiz bulguru
tencereye ekleyin ve kavurun. Yesil mercimekleri ekleyip kavurun. 1 su bardaginda knor bulyonlari eritin.ve
tencereye ekleyin. Bulgurun UstinU kapatacak sekilde su koyun ve tuzu ekleyin . Kisik teste pisirin. Pisince altini
kapatip kapagin altina kagit havlu koyun. Margarini eritip karabiberi ekleyin. Pigirdiginiz pilavin Gstinde dékin.
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