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DOMATESLI MERCIMEK

1 cay kasigi karabiber

1 adet limon suyu

1 dal kekik

1 dis sarimsak

1 yemek kasigdi ince kiyilmig maydanoz
0.2 Kg kereviz yapragi

6 adet domates

1 adet ince kiyilmig sogan

1 cay kasigi tuz

400 gr yesil mercimek

Mercimekleri 12 saat soguk suda bekletin. Bunlari stizlip tuzlu kaynar suda 35 dakika haslayin. Teflon bir
tavada limon suyu ile birlikte kiylmig sogani, maydanozu, sarimsagi, ince ince kesilmis kereviz dalini ve kekigi
koyup cevirin. Tuzunu biberini de ekleyip bunlarin Gzerine mercimekleri ilave edin. Domatesleri kaynar suda 30
saniye tuttuktan sonra kabuklarini soyup, ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve dérde bdéliin. Bunlari da diger mercimeklere
ekleyin. Tim karigimi bir payreks kaba koyun ve 130 derece isitilmis firinda 20 dakika pisirin. Hemen servis

yapin.
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