B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATESLI MERCIMEK CORBASI (TUNUS)

2 adet domates

1 su barda@ kirmizi mercimek
2 adet sogan

4 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
7 su bardagi sicak su

2 adet limonun suyu

1 tath kasidi targin

1 corba kasig zerdecal
1 tath kasigi kimyon

1 cay kasigi kisnis

2 adet defne yapragi
Yeteri kadar tuz

Uzeri igin:

Taze kisnis

Kip dogranmis sogani zeytinyaginda pembelesene dek kavurun. Sarimsak, dogranmis domates ve mercimek
ekleyip, 3-4 dakika daha kavurun. 7 su bardagi sicak su ve limon suyu ilave edip, pismeye birakin. Targin,
zerdecal, kimyon, kignig, defne yapragi ve tuz ekleyip karistirin. Blenderden gegirip servis tabagina alin. Taze
kisnisle sUsleyip servis yapin.
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