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DOMATESLI MANTARLI KIS

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 - 3 tutam tuz

125 g tereyadi

1 yumurta

3 - 4 yemek kagigi sit

Ic malzeme:

300 g mantar

2 adet kirmizibiber

1 yemek kasigi sivi yag

2 yumurta

1 su bardagi krema

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
Uzeri icin:

15 adet kiraz domates

Kalip:

5 adet pisirme kalibi (@ 12 cm)

Kaliplari margarin ile yagdlayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C }

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip derin bir kaba eleyin. Uzerine tuz, tereya@i, yumurta ve siti ekleyip
yogurun. Hamuru 5 egit parcaya bdlin. Her birini merdane ile biraz agip eliniz ile hafif¢e bastirarak kaliplarin
taban ve yanlarini kaplayacak sekilde yayin. Gatal ile hamuru bir¢ok yerinden delin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Firini kapatmayin.

Mantarlar 2-3 mm kalinliginda dilimleyip tavaya alin. Arada karigtirarak suyunu gekinceye kadar pisirin. Suyunu
tamamen ¢ekince ocaktan alip bir tabagda dékun. Biberleri 0,5 cm kalinliginda kesip tavaya alin. Uzerine 1
yemek kasiJi sivi yag ekleyip orta ateste yumusayincaya kadar yaklasik 3 dakika pisirin. Ocaktan alip mantarin
Uzerine dokin.

Yumurta, krema, tuz ve karabiberi ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Rendelenmis kasar peyniri,
mantar ve biberi ilave edip kasik ile karigtirin. Karisimi hazirladiiniz kis tabanlarinin Gzerine paylastirin.
Domatesleri dilimleyip Uzerlerine siralayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip ilik servis yapin.
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