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DOMATESLI MANTARLI ET SOTE

500 gr Kugbas! Et

300 gr mantar

3 adet domates

1 adet sogan

2 adet Sivri Biber

2 yemek kasigi Margarin

1 ¢ay kasigi ucuyla tuz

1 cay kasigi ucuyla karabiber
1 cay kasigi ucuyla kekik

1 cay kasigi ucuyla nane

1 cay kasigi ucuyla pul biber

Soganlari ince ince dograyip pembelesinceye kadar kavurun, igine kus basi etleri atin. Suyunu ¢ekene kadar
kavurun. Kavurdugumuz etin (zerine rendelenmis domates veya 1 kasik salcayi dokin. Mantarlari ortadan ikiye
bélin. Kavrulan etlerin Gzerine atin. 1 su bardagi su, tuz ve diger baharatlari ilave edip karistirin. Tencerin
kapagdini kapatip suyunu ¢gekene kadar orta ateste pigirin.
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