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DOMATESLI MANTAR YAHNI

Malzemeler

1/2 kg mantar

2 orta boy sogan

2 orta boy ¢ok olgun domates
4 sivri yesil biber

1 tane kirmizi biber

1 limon

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi
1 cay bardagdi sicak su

1 tath kasidi tuz

1 tutam kekik.

Mantarlar yikayin, ikiye bdltn, limonlu suya koyun. Soganlari ay seklinde ince ince dograyin. Domateslerin
kabugunu soyup, kip seklinde dograyin. Biberlerin ¢ekirdegini ¢ikarin, yarim santim boyunda dograyin.
Tencereye yagi koyim, sodanlari ilave edin ve 2-3 dakika hafif ateste pembelegtirin. Biberi ilave edin, bir iki
karistirin, domatesi koyun, bir iki karistirin, limonlu sudan aldiginiz mantarlari koyup karistirin, suyunu tuzunu
kekigir. ilave edin, 45 dak. pigirin.
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