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DOMATESLI MANTAR

18 adet mantar

1 ¢corba kasigi tereyad

3 corba kasigl rendelenmis kagar peyniri
9 adet kiraz domates

1 adet sivri biber

Tuz, karabiber

Mantarlari yikadiktan sonra saplarini gikarin. Bir firin tepsisine dizip iglerine tuz ve karabiber serpin. Tereyagi ve
rendelenmis kagar peynirini iglerine paylagtirin. Uzerine ince dogranmig sivri biber koyun. Kiraz domatesleri
ikiye b6lUp her mantarin Gzerine bir pargayi koyun. Yeniden tuz ve karabiber serpin. Onceden isitiimig 200
derece firinda 20 dakika pisirin.

Fotograf "altin file" tarafindan génderildi. 25.02.2019
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