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DOMATESLI MANTAR

Malzemeler

1 adet 370 cc kavanoz Tukas Mantar

1 domates

1 kuru sogan

1 su barda@i rendelenmis Tukas Taze Kasar Peyniri
2 sivri biber

1 yemek kasigi Tukas Tereyagi

Tuz, karabiber

Hazirlanisi

Tukas Mantar’in suyunu siizip, dilimleyin.

Kuru sogani ve domatesin kabugunu soyup, ince ince dograyin.

Sivri biberi temizledikten sonra ince halkalar halinde dilimleyin.

Sogani bir tavada tereyagi ile kavurun. Daha sonra tavaya sivri biber, domates ve mantarlari ekleyip,
8-10 dakika daha kavurun. Mantarlar pisene kadar orta ateste karigtirarak pisirin.

Daha sonra 1 su bardag su ilave edip, 3-4 dakika daha kaynatip, ocaktan alin.

Tuz ve karabiber ekledikten sonra sicak olarak servis yapin.
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