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DOMATESLI MANTAR

750 gram mantar

3/4 bardak tavuk suyu

2 corba kagsigi margarin
yarim blyUk limonun suyu
Tuz

Ayrica:

2 orta domates

3 kaglk margarin

Kuguk bir tencereye, 2 corba kasigr margarin, U¢ ¢eyrek bardak tavuk suyu veya su, yarim limonun suyu, 2 tatl
kasigi tuz ile, ayiklanmig ve yikanmis mantarlar koyun. Kuvvetli ateste 5 dakika hagsladiktan sonra atesten
alarak suyunu stiziin. Mantarlari bir tabagda alin. Suyu yariya ininceye kadar, kapaksiz olarak kaynatin. Atesten
alarak bunu bir tarafa birakin. Bir tavaya 3 kagik margarin koyarak kizdirin. Buna hasglamig oldugunuz mantarlari
katarak, bir iki defa sallayin. Sonra bunlara azalmis mantar suyu ile, soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikariimis, kiigik
kesilmis ve yagsiz olarak 3 dakika pisiriimig, 2 domatesi de ilave edin. Birlikte 2-3 dakika daha pisirdikten sonra
tabaga alarak servis yapin.
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