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DOMATESLI MANTAR DOLMASI

500 gr mantar

2 kaslk margarin

2 adet kirmizi biber

2 adet carli biber

1 adet sogan

1 adet domates

1 kasik salca

3 dig sarmisak

1 cay bardagdi ceviz

1 tath kasigi karabiber tuz
yarim demet maydonoz
1 cay bardadi kasar

Margarin ile soganlari soteliyelim biberleri de ekliyelim sotelensin Ustline sarmisak ve salcayida ekleyip
baharatlar atip kapatalim mantarlar sap kisimlarini ¢ikaralim biberli karigimla dolduralim tzerine domatesle
kapatalim 170 derece firinda pigirelim ¢ikmaya yakin peynirleri Ustline koyup firinlayalim 5 dak yeterli.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 22.03.2021
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