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DOMATESLI MAKARNA (VENEDIK)

Malzemeler

1 adet penne makarna

2 yemek kasigi zeytinyadi + 25 gr tereyag

1 adet orta boy kuru sodan

4 dis sarimsak

500 gr domates (6 adet orta boy domates)

varsa 1-2 adet kirmizi sus biberi, kurutulmus (aci sevenler icin)

1 cay kasigi tuz, karabiber

4-5 yaprak taze feslegen (1/2 demet maydanoz da kullanabilirsiniz)
Uzeri icin;

4-5 yemek kasidi rendelenmis parmesan peyniri (pecorino peyniri de kullanabilirsiniz)

Yapiligi

Kuru soganlari yemeklik ince ince dograyin. Aci biberlerin ¢gekirdekli kisimlarini temizleyip incecik dograyin.
Kabuklar soyulmus domatesleri kiip kiip dograyin. Sarimsaklari soyup incecik dilimleyin. Zeytinyagi ve
tereyagini derin bir tavada orta ateste kizdirin. Sogan, sarimsak ve sus biberi ilave edip karigtirin. Orta ateste
3-4 dakika kadar karigtirarak pisirin. Domatesleri tuz ve karabiberi ekleyip karistirarak kaynayincaya kadar
pisirin. Kaynayinca 10 dakika daha kisik ateste pisirin, incecik kiyilmis feslegen ya da maydanozu katip ocaktan
alin. Derin bir tencereye 10 bardak su ve tuz ilave edip kaynatin.

Makarnayi ekleyip karigtirin ve 8-10 dakika diri kivamda haglayin. Makarnayi stzip tekrar tencereye alin, sosu
ekleyip karistinin. Parmesan peynirini serpip bekletmeden servise sunun.

ML® Domatesli Makarna icin tiklayin
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