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DOMATESLI MAKARNA SOSU

500 gr domates (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarilarak dogranmis)
1 corba kasigi zeytinyagi

1 sogan (ince dogranmis)
1 dis sarimsak (dévulmus)
1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber
Baharat torbas:

4 sap maydanoz

1 fiske kekik

1 defne yaprag

Bitlin malzemeyi orta boy bir tencereye koyup harl ateste kaynatiniz.

Atesin altini kisip 25-30 dakika, suyunu ¢ekip koyulasana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, baharat torbasini ¢ikarip atiniz. Sosu bir kaseye sizlp tadarak, gerekiyorsa biraz daha
tuz ve biber ekleyiniz. Sosu i1sitiimis bir sosluga bosaltip, makarna ile birlikte servis ediniz.
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