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DOMATESLI MAKARNA

1 paket makarna (spagetti, penne, ya da tercih ettiginiz tir)

4-5 adet orta boy domates (rendelenmis)

2 dis sarimsak (ezilmis veya ince dogranmig)

3-4 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi domates salgasi (istege bagl, daha yogdun bir tat igin)
Tuz, karabiber

Taze fesleden yapraklari (istege bagl)

Rendelenmig parmesan peyniri (istege bagh)

BuiyUk bir tencereye su koyup kaynatin. Su kaynayinca tuz ekleyin ve makarnayi pakette belirtilen slreye gore
haslayin. Haglandiktan sonra suyunu siiziin ve kenara alin. (Biraz makarna suyunu ayirabilirsiniz, sosu
seyreltmek i¢in faydali olur.)

Genis bir tavada zeytinyagini isitin. Sarimsaklari ekleyip birkag dakika kisik ateste kavurun (yanmamasina
dikkat edin).

Rendelenmis domatesleri ve domates salgasini ekleyin. Orta ateste karigtirarak 7-10 dakika kadar pisirin. Sos
kivam alip biraz koyulagmal.

Tuz ve karabiberle tatlandirin.

Haslanmig makarnayi hazirladiiniz sosun igine ekleyin ve iyice karigtirarak sosun makarnaya esit sekilde
yayllmasini saglayin. Eger sos fazla koyuysa, ayirdiginiz makarna suyundan birkag kagik ekleyebilirsiniz.
Makarnayi servis tabaklarina alin. Uzerine taze feslegen yapraklari ve rendelenmis parmesan peyniri ekleyerek
servis edin.
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