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DOMATESLI MAKARNA

Yarim paket makarna
1/4 su bardagi zeytinyagi
1 kliclk dis sarimsak

1/4 arpacik sogan

1/4 su bardag salga
Yarim su bardagi krema
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi karabiber
Tuz

1 yemek kasigdi tereyagi
1/4 su bardagi parmesan ya da kagar peyniri
Servis igin:

Feslegen

Sogan ve sarimsag kiip seklinde dograyip yumusayana kadar zeytinyaginda soteleyin.

Domates salcasini ekleyin ve sos koyulagana kadar pisirin.

Kremay! ve pul biber ekleyip karigtirmaya devam edin. Son olarak tuz ve karabiberi ekleyip tatlandirin.
Hasladiginiz makarnay siizmeden 6nce suyundan geyrek su bardagdi kadar ayirin.

Makarnayi, ayirmig oldugunuz makarna suyunu ve 1 yemek kagigi tereyagini sosa ekleyin.

Tereyagi eriyene kadar orta ateste pisirmeye devam edin.

Parmesan veya kasgar peynirini de igine ekleyin ve son kez karigtirin.

Parmesan peyniri ve fesleden ile servis edebilirsiniz.
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