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DOMATESLI MAKARNA

2 corba kasigi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi tereyad

2 dig sarimsak

200 gram domates puresi

1 su bardagi domates suyu
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi seker

Yarim tath kasigi pul biber
4 klp et suyu

4 su bardag sicak su

1 paket diidik makarnasi
6 dal feslegen

2 dal kekik

Arzuya gére biraz tulum peyniri

Orta boy dudukIi tencereye zeytinyadi ve tereyadini koyun. Yag isininca igine ince ince dogradiginiz sarimsagi
ekleyin ve kavurun. Sarimsaklar renk alinca lizerine domates plresini ve domates suyunu ekleyin. Domates
plresini ve suyunu birkag dakika kadar kaynatin, aksi halde pistikten sonra bile hafif bir ¢ig tat kalabiliyor.

Sos biraz kaynayinca lzerine tuz, karabiber ve seker ekleyin. Biraz aci olsun derseniz yarim tatl kagigi pul biber
de ekleyebilirsiniz. Uzerine et suyunu ve suyu ekleyin. 1 paket diidilk makarnayi da tencereye ekleyip iyice
karistirm. Makarnayi ekledikten sonra yaklagik iki dakika karigtirmakta fayda var. Karigtirmadan tencereyi
kapatinca makarnalar hem birbirine hem de tencereye yapigabiliyor.

lyice karistirdiktan sonra diidiiklii tencerenin kapagini kapatin. Once 2 dakika kadar yiiksek ateste ardindan 5
dakika kisik ateste pisirin.

Bu arada 6 dal feslegenin yapraklarini ince ince dograyin. 2 dal kekigin de yapraklarini ayirin. 5 dakikanin
sonunda tencerenin altini kapatip, basincini alin. Kapagi aginca énce bir karistirin, ardindan igine feslegen ve
kekikleri ekleyin.

Servis ederken tabaklara bir-iki rende dokunusuyla izmir tulum serpebilirsiniz, tizerine iyi kalite bir zeytinyag
gezdirince makarnanin lezzeti cok daha yukarilara gikiyor.
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