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DOMATESLI MAKARNA

200 gr. penne makarna

2 adet domates

2 dig sarimsak

3 adet kabak

2 yemek kagsidi eksi krema
50 gr. tereyadi

1 tath kasidi kuru feslegen
Zeytinyag!

Karabiber

Tuz

Serpmek igin:

Parmesan peyniri

Bir tencerede su kaynatip tuz ve biraz siviyag ekliyerek makarnalarinizi haglayin. Bu arada kabaklari yikayip
ince dilimler halinde kesip bir middet tavada pisirin. Domatesleri yikayip kabuklarini soyun.

Kip kup kesin.

Sarmisaklari ezip pure haline getirin. Tavadaki kabaklari bir tabaga alip tuzlayin.

Ayni tavada bu sefer zeytinyagi ile birlikte sarmisak ve domatesleri pisirin.

Fesleden ve tuz ilavesi ile tatlandirin. Makarnalari pisince stiziin bir parca tereyagi ve iki yemek kasigi krema ile
karigtirarak yaglayin.

Domates sosu ve kabaklari ekleyip istege gére karabiber ve tuz serpin. Servis ederken parmesan peynirlerini
rendeleyip ikram edin.
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