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DOMATESLI MAKARNA

1 paket makarna (kalin serit seklinde olan)
2 yemek kasigi zeytinyagi

4 dis sarimsak (dévulmas)

3 adet orta boy domates (rendelenmis)
Tuz

Karabiber

Makarnayi, 10 bardak kaynayan tuzlu suda, yaklasik 8-10 dakika haslamaya birakalim. Bir taraftan sos icin
derin, genis bir tavaya; zeytinyagdini koyup, kizdiraim. Dévilmis sarmisaklari yarim dakika kadar kavuralim ki,
sarmisagin kokusu yaga gegsin.

Artik rendelenmis domatesle beraber tuz ve karabiberi de tavaya aktaralim. Sosu yaklasik 5-6 dakika pisirip,
ocaktan alalim. Haglanan makarnayi sizip, hemen tenceresine geri bogaltalim. Domatesli sosla karigtirip,
servis tabagina aktaralim. Isterseniz Gizerine, ince kiyllmis maydanoz da serpigtirip, sicak olarak servise
sunabilirsiniz.
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