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DOMATESLI MAKARNA CORBASI (ITALYA)

2000 gram et suyu (8 bardak)
3 blylk domates

100 gram rendelenmis gravyer
200 gram makarna

1 Bir tencereye: 8 bardak et suyu koyarak, kaynamaya birakmalidir. Bu arada domateslerin kabuklari soyularak
az suda 10 dakika haglamalidir.

2 Et suyu kaynayinca buna; domatesleri plre yaparak hasma suyu ile beraber katmali, daha sonra kigik
parcalara kirlmig 200 gram makarnayi da katarak, makarnalar pisinceye kadar haglamali ve késeye alarak,
yaninda rendelenmis gravyer peyniri oldugu halde servis yapmalidir.

Not: Bu gorbada makarna yerine arpa sehriyesi de konulabilir.
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