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DOMATESLI LAPA

500 gr (2 su bardag) piring (ayiklanip 30 dakika suda bekletilerek, sonra yikanmig)
120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

3 iri domates (kabuklari soyulup ince dogranmig)

1/4 su bardagi domates salcasi

1 litre (5 su barda@i) su ya da et suyu

1 tath kasidi tuz

Orta boy bir tencerede yag: eritiniz. Domatesleri tencereye koyup 10 dakika, salgamsi bir hal alana kadar
pisiriniz. Domates sal¢asini, 5 su bardagi suyu yada etsuyunu ve tuzu tencereye koyup, karigsimi birka¢ kez
karistirarak kaynatiniz.

Kaynayinca pirinci tencereye ekleyiniz. Tencerenin kapagdini kapatip, piringler suyunu ¢ekip lapa kivami alincaya
kadar orta ateste pigiriniz.

Tencereyi atesten alip, bir kenarda yarim saat dinlendirdikten sonra servis ediniz.
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