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DOMATESLI KUSKUS

500 gr kuskus

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

3 ¢orba kasiJi + 1 kahve kasi§i tuz

500 gr domates (kabuklar soyulup ki¢lk pargalar halinde dogranmig)
3 corba kasiJi rafine yag

1 klicUk sogan (ince dogranmig)

1 dis sarimsak (ince kiyilmig) kahve kasiginin ucuyle karabiber

Once orta boy bir tencerede, rafine yag orta ateste kizdiriniz. Sodan ve sarimsagi ekleyip 1 dakika sote ettikten
sonra domates, biber ve 1 kahve kagsi§i tuzu katip, 20 dakika pisiriniz. Tencereyi atesten alip bir kenarda sicak
olarak saklayiniz.

Blylk boy bir tencereyi Ustten 4 parmak kadar suyla doldurunuz.

Icine 3 gorba kasidi tuz atip. agzini kapatarak harl ateste kaynatiniz. Tencerenin agzini acip kuskuslari
ekleyerek 7-8 dakika pisirip, tencereyi atesten aliniz. Kuskuslari bir sizgegten sizip, tstlinden sicak su
gecirdikten sonra bir kenara koyunuz. Ayni tencerede 4 ¢orba kagiJi tereyadi isitiniz. Haglanmig kuskuslari
ekleyip 2 dakika sote ettikten sonra, orta boy tencerede sicak tuttugunuz domatesli sosu katip karistirarak,
tencereyi ocaktan aliniz.

Kuskusu, 1sitilmig bir servis tabagina bosaltarak servis ediniz.
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