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DOMATESLI KUSKUS (FAS)

Malzemeler:

500 gram kuskus,

10 bardak su,

yeterince tuz

3 corba kasiJ! yag.

Salcasi icin malzeme:

2,5 ¢corba kasigi yag,

2,5 su bardagi su,

2 adet orta blyuklUkte domates,
1 adet orta buyUklUkte kuru sogan,
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber.

Hazirlanisi:

Uygun biiyiikliikte bir tencerede 2,5 kasik yag ile birlikte soganlar pembelesinceye kadar kavrulur. igine, kiiglik
kicUk dogranmis domatesler, karabiber ve tuz ilave edildikten sonra domatesler suyunu ¢cekene kadar iyice
pigirilir ve Ustlne su ilave ederek kaynatilir. Bu sirada bagka bir tencerede 10 bardak su ile 2 kasik tuz kaynatilir.
Kaynamis olan suya kuskus ilave edilerek 5-6 dakika kadar haglanir. Sizgegten slzllerek Gzerine bol su
doékalap tekrar szdlir. Domateslerin bulundugu tencereye alinir. 15-20 dakika pisirilir ve Gzerine az kizdiriimig 3
kasik yag dokulerek karistirilir. 15 dakika hafif ateste bekletilir ve indirilir.
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