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DOMATESLI KREMALI HINDI SARMA

4 kisilik

500 g domates,

75 g agirhdinda 8 adet hindi (yoksa tavuk) snitsel,
150 g cin mantari,

30 g eritilmis tereyad,

yarim bag feslegen,

200 g santi,

sarmiksakl tuz,

beyaz biber.

Domatesleri kaynar suya bastirip ortadan kesin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve findik blyUkliginde dograyin. Etleri
soguk su ile yikayarak mutfak havlusu ile kurulayin. Etlarin igine kiyilmig mantar koyup rulo yapin kirdanla
tutturun. Sarmalari tavada kizartin, domates ve santi ilave edin, tuz ve biber katin. Kizardiktan sonra 2 santimlik
dlimlere kesin ve Uizerine sosunu dokin, fesleden ile garnitlr yapin. Yesil makarna ile sofraya getirin.
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