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DOMATES SOSLU KOFTELI MAKARNA

Bir paket spagetti

Kaynatmak igin tuzlu su

Top Kofte Igin:

1/2 kg yagsiz kiyma

1 sogan (ince dogranmig)

2 dig sarimsak (dévilmus)

1 cay kasigi kekik ve feslegen
1/3 su bardagi st

1/4 su bardagi ince rendelenmis eski kasar
1/2 su bardagdi ekmek kirintisi
Pul biber

Karabiber

Tuz )

Domates Sosu Igin:

2 yemek kagsidi sivi yag

1 dis sarimsak (dévulmis)

1 yemek kasigi domates salgasi
2 domates (kabugu soyulmus ve rendelenmis)
1/2 gay bardagi su

Kekik

Tuz

Karabiber

Firini 200 derecede isitiyoruz. Kofte malzemelerini derin bir kapta iyice yoguruyoruz. Ceviz blyUkliginde top
kofteler yapiyoruz. Firin tepsisine yagh kagit serip kofteleri Ozeri acik olarak yaklagik 20-25 dakika pigiriyoruz.
Bu arada kofteler pisene kadar, spagetti suyunu kaynatip makarnayi hagliyoruz. Sosunu hazirliyoruz. Sos igin
sivi yag, sarimsak ve salcayi kavuruyoruz. Rendelenmis domates, su ve baharatini ilave ederek 10 dakika agir
ateste pisiriyoruz.

Sos hazir olunca pisen kofteleri sosun igerisine atarak bir iki dakika agir ateste tutuyoruz. Haslayip stizdigimiz
spagettiyi servis tabagina aliyoruz ve Uzerine istedigimiz miktarda soslu kéfte karisimindan koyuyoruz. Uzerine
rendelenmis veya Kiyllmig eski kagar serpip sicak olarak servis ediyoruz.
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