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DOMATESLI KOFTE

2 kutu Tat Dogranmis Domates
2 cay kasig Tat Salca

500 gr yagsiz dana kiyma

1 paket Maret Kofte Harci

4 orta boy patates

2,5 bardak su

Kiymaya kofte harci ve 1/2 bardak su katarak koftelerinizi hazirlayiniz. Bir tencerede Tat Dogranmig Domates
ve Tat Salga'yi karistirip yaklagik 5 dakika pisirmeye birakiniz. lyice yikadiginiz patatesleri 1 cm kalinhiginda
dilimleyiniz. Yemeginizi pigireceginiz yayvan tencereye kofte ve patatesleri her kdftenin arasina bir patates
gelecek sekilde yerlestiriniz. Uzerine hazirladiginiz domates sosunu dékiniz. Kapagi kapali olarak 20 dakika
pisiriniz.
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