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DOMATESLI KIRMIZI BIBERLI SOS

5 tane etli kirmizi biber

5 tane orta boy domates
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
2-3 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Ilk 6nce biberleri kdzleyin. Kabuklarini soyun ve bir kenarda bekletin.Sonra domatesleri rendeleyin. Tencereye
zeytinyagini koyun. Igine damates rendesini ilave edin.Kisik ateste pismeye birakin. Biberleri, sarimsaklari,
karabiberi ve tuzunu koyup rondoda kiyin. Bunlar domateslere ilave edin.Hepsini tekrar birlikte koyulagincaya
kadar pisirin. Bu sos sabah kahvaltilarinda ekmege strilerekte yenir.
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