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DOMATESLI KEREVIZ CORBASI

Malzemeler

3 orta boy kereviz

1 orta boy sogan

3 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi un

1 kepce sivi yad

1 ¢ay fincani haglanmis nohut

1 su bardagi domates suyu

4 su bardag su (bir bardagi et veya tavuk suyu olabilir)

Yesil yapraklari ile beraber kerevizler kiip klp dogranir. Sogan ve sarimsak yag ile hafifce kavrulur ve kerevizler
ilave edilir. 5 dakika kadar cevrildikten sonra un eklenip 5 dakika daha kavrulur. Domates suyu ve 1 bardak
soguk su ilave edilir ve karigtiriir. Hemen sonra sicak su eklenir, nohutlar karilir. Bir tagim kaynadiktan sonra,
yarim saat sureyle hafif ateste pisirilir. Inmeden dnce icine bir tutam yesil kereviz yapradi kiyilir, birlikte
kaynatilir.
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